
 

 
 

 

 
 

	
	
	            

 
 
 
 

  VIAGGI PER I SOCI  

 
 

PARMA, REGGIO EMILIA & MODENA: 
STORIA E SAPORI NELLA “FOOD VALLEY” 

 

Viaggio da 3 giorni e 2 notti 
Date 9 – 11 ottobre 2026 

 
 
1° GIORNO: il prosciutto crudo & Parma, città creativa UNESCO 
Ritrovo in mattinata dei partecipanti nei luoghi convenuti e successiva partenza alla volta dell’Emilia-
Romagna. Arrivo a Langhirano, località rinomata per produzione del famoso Prosciutto di Parma. 
Visita ad un prosciuttificio e pranzo presso l’annesso ristorante. Nel pomeriggio, incontro con la 
guida per visitare una delle più belle città d'Italia nonché capitale mondiale della gastronomia 
d'eccellenza: Parma. Seguirà una piacevole passeggiata lungo il centro storico che racchiude 
numerosi monumenti, tra cui ricordiamo il Duomo di architettura romanico-padana, il Battistero 
romanico-gotico e il Teatro Farnese (antico teatro di corte dei Duchi di Parma e Piacenza). In serata 
sistemazione presso l’hotel 4**** riservato (situato tra Parma e Reggio Emilia), cena e 
pernottamento. 
 
2° GIORNO: Il Parmigiano Reggiano, Reggio Emilia & il Lambrusco 
Prima colazione in hotel e tutti a bordo pullman per una fantastica mattinata gastronomica: si 
raggiungerà un caseificio locale per ammirare in diretta la fase di produzione mattutina del 
Parmigiano Reggiano. Si potrà vedere l’aerea produttiva, le forme in fase di salatura ed il 
magazzino. Al termine proseguimento alla volta di Reggio Emilia dove seguirà il pranzo in 
ristorante. Incontro con la guida per visitare la città, caratterizzata da strade strette e tortuose che 
rispecchiano l’impianto urbanistico del medioevo. Visita di Piazza Trampolini dove sorge il Duomo e 
il settecentesco Palazzo Comunale che racchiude la sala del Tricolore dove, nel 1797 il congresso 
delle città emiliane, proclamando la Repubblica Cispadana, scelse a proprio vessillo il tricolore, 
divenuto poi bandiera nazionale. In seguito, trasferimento in pullman presso una cantina per 
degustare il Lambrusco, ottimo vino locale. Rientro in hotel per la cena ed il pernottamento. 



 

 
3° GIORNO: Modena, l'aceto balsamico & l'Abbazia di Nonantola 
Dopo la prima colazione, partenza alla volta di Modena, la capitale del romanico e degli estensi. 
Sosta presso un'acetaia, nella quale si produce il vero aceto balsamico tradizionale di Modena. 
Trasferimento in centro per visitare assieme alla guida questa città che ospita un magnifico Duomo, 
capolavoro dell’architettura romanica e ricche collezioni d’arte, eredità del passato di capitale di un 
ducato degli etruschi. Pranzo presso un ottimo ristorante. Nel pomeriggio visita all'Abbazia di 
Nonantola, per un viaggio nella storia che attraversa ben 13 secoli: nel tempo questa abbazia è 
stata visitata da personaggi del calibro di Carlo Magno, il Barbarossa e Papa Giulio II e per questo 
sicuramente è una delle Abbazie più importanti dell’Emilia-Romagna. Al termine, rientro alla volta 
delle località di provenienza. 
 
 
NB: il programma potrebbe subire delle variazioni nell'itinerario per garantire una miglior riuscita 

del viaggio (pur mantenendo lo stesso livello di servizi) 
 
 

 
        
 
 

LA QUOTA COMPRENDE:  
- Viaggio in pullman Gran Turismo; 
- N°2 pernottamenti in hotel 4**** localizzato tra Parma e Reggio Emilia, con trattamento di mezza 

pensione (bevande incluse ¼ vino e ½ acqua); 
- N°3 pranzi con menù tipici (di cui un pranzo in prosciuttificio); 
- Bevande incluse durante i pranzi: ¼ vino, ½ acqua e caffè; 
- Visite guidate come da programma; 
- Ingresso presso un rinomato prosciuttificio; 
- Entrata ad un caseificio di Parmigiano Reggiano con visita ai reparti di lavorazione; 
- Visita e degustazione di aceto balsamico in acetaia; 
- Visita ad una rinomata cantina con degustazione di Lambrusco; 
- Ingressi inclusi: teatro Farnese, Duomo di Parma, Abbazia di Nonantola; 
- Assicurazione medico-bagaglio; 
- Materiale Turistico / informativo. 
 
 
LA QUOTA NON COMPRENDE: 
- Supplemento camera singola; 
- Ulteriori ingressi a musei e/o monumenti; 
- Eventuale assicurazione annullamento (da richiedere e saldare all'atto dell'iscrizione, costo pari 

ad € 40.00 per persona); 
- Mance ed extra in genere e tutto quanto non compreso alla voce la “quota comprende”. 
 
 
 

QUOTA DI PARTECIPAZIONE 
 

Minimo di 50 partecipanti, importo a persona: 

 

440€ Socio Banca 360 FVG | 540€ NON Socio Banca 360 FVG 
 

Supplemento per la camera singola 85.00€  
   


